ANDERMANSKEUKEN

LUNCH - PRIVATE DINING - CATERING

ANDERMANS 3 / 4 GANGEN DECEMBER MENU
VOOR CATERING & PRIVATE DINING.

VYOORGERECHT
BRIOCHE — SERRANOHAM — EENDENLEVER
OF
GUACAMOLE — GEROOKTE ZALM — MIERIKSWORTEL
OF

HUMMUS — GEGRILDE GROENTE

TUSSEN GERECHT
RAVIOLI — COQUILLES — BISQUE SAUS

OF
ZOETE AARDAPPEL — EENDENBORST — SESAM
OF
BLOEMKOOL PUREE — GEPOCHEERD EITJE — SAUS VAN BLOEMKOOL
HOOFDGERECHT
GEBRADEN HERTENHAAS FILET - WILD GARNITUUR - CRANBERRY SAUS
OF

TOURNEDOS — SEIZOENS GROENTE- GEPOFTE ROSEVAL AARDAPPELTJES —
STROGANOFF SAUS.
OF
GEBAKKEN HEILBOT - SEIZOENS GROENTE- GEPOFTE ROSEVAL AARDAPPELTJES
— PERNOD SAUS.
OF
RISOTTO — GEBAKKEN BOSPADDENSTOELEN.

DESSERT
FRANSE KAAS

OF
KERSEN — KLETSKOPPEN — BOERENROOMIJS.

DE KOSTEN YVOOR HET 3 GANGEN MENU BEDRAGEN € 65.00
DE KOSTEN VOOR HET 4 GANGEN MENU BEDRAGEN € 75.00
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