ANDERMANSKEUKEN

LUNcH - PRIVATE DINING - CATERING

Menu 5
Vegetarisch/ vegetarian

3 gangen A 57.50 euro

Voorgerecht
Tartaar van rode biet, geiten kaas en noten crumble.
Starter
Beetroot tartar , goat cheese and nut crumble.

Hoofdgerecht
Verse pasta met kruidenolie, gebakken bospaddenstoelen, room truffel saus, rucola sla en

Italiaanse kaas.
Main Course
Pasta with herb oil, mushrooms, truffle cream sauce, arugula and Italian cheese.

Dessert
Vers fruit salade met boeren vanilleijs

Dessert
Fresh fruit salad with vanilla ice cream.

Mogelijkheid voor een extra gang:

Franse kaas 4 soorten met notenbrood, druiven en appelstroop

8.50 per persoon.

Possibility for an extra course: 4 different types of French cheese with nut bread, grapes and apple syrup
8.50 per person

Eventueel kunnen gerechten worden aangepast met seizoen gebonden producten.
Optional dishes can be adjusted with seasonal products.



