ANDERMANSKEUKEN

LuNcH - PRIVATE DINING - CATERING

Menu 4

3 gangen A 57.50 euro

Voorgerecht

Tartaar van verse tonijn met kikkoman, guacamole en wasabi mayonaise.

Starter
Tuna tartar with kikkoman, guacamole and wasabi mayonnaise

Hoofdgerecht
Gebraden Ossenhaas geserveerd met port saus , seizoens groenten , huis gesneden frietjes met

mayonaise.

Main Course
Roasted tenderloin served with port sauce, vegetables and hand cut fries with mayonnaise.

Dessert

Mango mousse met passievruchten saus
Dessert

Mango mousse with passionfruit sauce.

Mogelijkheid voor een extra gang:

Franse kaas 4 soorten met notenbrood, druiven en appelstroop

8.50 per persoon.

Possibility for an extra course: 4 different types of French cheese with nut bread, grapes and apple syrup
8.50 per person

Eventueel kunnen gerechten worden aangepast met seizoen gebonden producten.
Optional dishes can be adjusted with seasonal products.



