ANDERMANSKEUKEN

LuNcH - PRIVATE DINING - CATERING

Menu 10
Vegetarisch!
4 gangen A 67,50 euro

Voorgerecht
Salade met gebakken bospaddenstoelen afgeblust met yakitori saus kruiden olie en rucola

dressing.
Starter
Salad with mushrooms, yakitori sauce and arugula dressing

Tussengerecht

Gegrilde groentes met een gepocheerd eitje en hollandaise saus.

Intermediate dish
Grilled vegetables with a poached egg and hollandaise sauce

Hoofdgerecht
baby paksoi met gepofte tomaatjes met een zachte kerrie saus en rijst.

Main course
Baby bok choy, puffed tomatoes, with a soft curry sauce and rice

Dessert
Smeltend chocolade taartje met gezouten karamel en boeren vanille ijs.

Dessert
melted chocolate cake with salted caramel and vanilla ice cream.

Mogelijkheid voor een extra gang:

Franse kaas 4 soorten met notenbrood, druiven en appelstroop

8.50 per persoon.

Possibility for an extra course: 4 different types of French cheese with nut bread, grapes and apple syrup
8.50 per person

Eventueel kunnen gerechten worden aangepast met seizoen gebonden producten.
Optional dishes can be adjusted with seasonal products



