ANDERMANSKEUKEN

LUNcH - PRIVATE DINING - CATERING

Menu1
3 gangen A 57,50 euro

Voorgerecht

Vitello tonnato
rosé gebraden kalfsmuis, tonijn mayonaise en Italiaanse kaas.
Starter

Vitello Tonnato
rosé roasted veal, tuna mayonnaise and Italian cheese.

Hoofdgerecht
Zeebaars filet geserveerd met mosterdsaus, seizoens groente en huis gesneden frietjes met

mayonaise.
Main Course

seabass served with mustard sauce, seasonal vegetables and hand cut fries with mayonnaise.

Dessert
Panna cotta van Griekse yoghurt met rood fruit compote.

Dessert
Panna cotta of Greek yogurt with red fruit compote.

Mogelijkheid voor een extra gang:
Franse kaas 4 soorten met notenbrood, druiven en appelstroop
8.50 per persoon

Possibility for an extra course: 4 different types of French cheese with nut bread, grapes and apple syrup
8.50 per person

Eventueel kunnen gerechten worden aangepast met seizoens gebonden producten.
Optional dishes can be adjusted with seasonal products.



