
Menu 2     

3 gangen a 57.50 euro 

Voorgerecht
Toast met gerookte zalm, rucola sla gepocheerd eitje en bearnaisesaus. 

Starter 
Toast with smoked salmon, rocket lettuce poached egg and bearnaise sauce. 

Hoofdgerecht
Gegrilde kalfsribeye met rode wijnsaus, seizoensgroenten 

en  
huisgemaakte frietjes met mayonaise. 

Main Course 
Grilled Veal Sirloin steak with red wine sauce, vegetables and homemade fries 

with mayonnaise. 

Dessert
crème brûlée van vanille en boeren vanilleijs. 

dessert 
cream brûlée of vanilla served with vanilla ice cream. 

Mogelijkheid voor een extra gang: 
Franse kaas 4 soorten met notenbrood, druiven en appelstroop 
8.50 per persoon. 
Possibility for an extra course: 4 different types of French cheese with nut 
bread, grapes and apple syrup 8.50 per person 

Eventueel kunnen gerechten worden aangepast met seizoensgebonden 
producten. 
Optional dishes can be adjusted with seasonal products. 


