ANDERMANSKEUKEN

LUNCH - PRIVATE DINING - CATERING

MENU 9
4 GANGEN A 65,50 EURO

VOORGERECHT

BOMBE VAN GESTOOMDE MAKREELFILET, GEROOKTE ZALM EN SAFRAANMAYONAISE
STARTER

BOMBE OF STEAMED MACKEREL FILLET, SMOKED SALMON AND SAFFRON MAYONNAISE

TUSSENGERECHT

VERSE PASTA MET GEBAKKEN GAMBA’S EN KIMCHI SAUS
SIDE DISH
FRESH PASTA WITH FRIED PRAWNS AND KIMCHI SAUCE

HOOFDGERECHT
GEGRILDE BAVETTE MET PEPER ROOMSAUS, SEIZOEN GROENTEN EN
HUISGEMAAKTE FRIETJES MET MAYONNAISE
MAIN COURSE
GRILLED BAVETTE WITH PEPPER CREAM SAUCE, SEASONAL VEGETABLES AND HOMEMADE
FRIES WITH MAYONNAISE

DESSERT
TARTE TATIN VAN APPEL MET KARAMELILJS.
DESSERT
TARTE TATIN FROM APPLE WITH CARAMEL ICE CREAM

MOGELIJKHEID VOOR EEN EXTRA GANG:

FRANSE KAAS 4 SOORTEN MET NOTENBROOD, DRUIVEN EN APPELSTROOP

8.50 PER PERSOON.

POSSIBILITY FOR AN EXTRA COURSE: 4 DIFFERENT TYPES OF FRENCH CHEESE WITH NUT
BREAD, GRAPES AND APPLE SYRUP 8.50 PER PERSON

EVENTUEEL KUNNEN GERECHTEN WORDEN AANGEPAST MET SEIZOENSGEBONDEN
PRODUCTEN.
OPTIONAL DISHES CAN BE ADJUSTED WITH SEASONAL PRODUCTS



