ANDERMANSKEUKEN

LUNCH - PRIVATE DINING - CATERING

MENU 13

DIVERSE AMUSES
DIFFERENT TYPES OF APPETIZERS

MINIMAAL 10 VAN EEN SOORT.
MINIMUM OF 10 PER ITEM

VANAF 2.95 TOT 3.10 PER STUK.
FROM 2,95 UP TO 3,10 EACH

1. GLAASJE MET HOLLANDSE GARNALEN EN AVOCADO.
SMALL GLASS WITH DUTCH SHRIMPS AND AVOCADO
2. GLAASJE MET BOSTOMAATJES, GEITENKAAS EN HONING.
SMALL GLASS WITH TOMATOES, GOAT CHEESE AND HONEY
3. BELLINI MET GEROOKTE ZALM, TRUFFEL MAYONAISE EN KWARTELEITJE
BELLINI WITH SMOKED SALMON, TRUFFLE MAYONNAISE AND QUAIL EGG
4. SANDWICH MET VITELLO TONNATO
SANDWICH WITH VITELLO TONNATO
5. SANDWICH MET OUDE KAAS
SANDWICH WITH OLD CHEESE
6. SANDWICH MET OMELET EN TRUFFEL
SANDWICH WITH OMELET AND TRUFFLE
7. NOTENBROOD, AMBACHTELIJK ROOKVLEES, EENDENLEVER EN
APPELCOMPOTE.
NUT BREAD, SMOKED MEAT, DUCK LIVER AND APPLE COMPOTE
8. TOASTJE MET GEROOKTE PALING
TOAST WITH SMOKED EEL
9. CROSTINI MET BRIE EN SERRANOHAM
CROSTINI WITH BRIE AND SERRANO HAM
10. TOASTJE MET FILET AMERICAN EN KWARTELEITJE
TOAST WITH FILET AMERICAN AND A QUAIL EGG
11. TOASTJE MET EENDENLEVER PATE
TOAST WITH DUCK LIVER

12. GLAASJE MET GEBAKKEN GAMBA’S EN YAKITORI SAUS.
SMALL GLASS WITH FRIED GAMBAS AND YAKITORI SAUCE
13. DADEL GEVULD MET MANCHEGO KAAS EN MET SPEK.
DADES FILLED WITH MANCHEGO CHEESE AND BACON
14. STOKJE MET SERRANOHAM MET PICCALILLY SAUS.
BATON WITH SERRANO HAM AND PICCALILLI SAUCE
15. GLAASJE MET EEN COQUILLE SATEETJE EN WASABI MAYONAISE.

SMALL GLASS WITH COQUILLE AND WASABI MAYONAISE

EVENTUEEL KUNNEN GERECHTEN WORDEN AANGEPAST MET SEIZOENSGEBONDEN
PRODUCTEN.
OPTIONAL DISHES CAN BE ADJUSTED WITH SEASONAL PRODUCTS



