ANDERMANSKEUKEN

LUNCH - PRIVATE DINING - CATERING

MENU 12
BBQ BUFFET!
A 51,00 EURO

BBQ
KIPSATE
CHICKEN SATE

BAVETTE
VIS VAN DE DAG OP EEN BEDJE VAN FIJNGESNEDEN GROENTE MET WITTEWIJN MET
VERSE KRUIDEN IN FOLIE
FISH OF THE DAY WITH WINE AND FRESH HERBS IN FOIL

2 KREEFT (IN HET SEIZOEN)
2 LOBSTER (ONLY DURING THE SEASON)

GROTE GARNALEN
BIG SHRIMPS

GROENE SALADE MET RUCOLA DRESSING
GREEN SALAD WITH ARUGULA DRESSING

ROZEVAL AARDAPPELSALADE
POTATO SALAD

PASTASALADE MET BOS PADDENSTOELEN
PASTA SALAD WITH MUSHROOMS

GEGRILDE GROENTES MET VERSE KRUIDEN OLIE
GRILLED VEGETABLES WITH FRESH HERBS OIL

BROOD MET GEZOUTEN BOTER.
BREAD WITH SALTED BUTTER

PINDASAUS
PEANUT SAUCE

KNOFLOOKSAUS
GARLIC SAUCE

BBQ-sAUS
BBQ-SAUCE

HUIS GEMAAKTE FRIETEN EN MAYONAISE OF GEPOFTE ROZEVAL AARDAPPEL
HAND CUTE FRIES WITH MAYONAISE OR PUFFED POTATO

DESSERT:
GLAASJE PANNA COTTA MET VERS FRUIT
DESSERT:

EVENTUEEL KUNNEN GERECHTEN WORDEN AANGEPAST MET SEIZOENSGEBONDEN
PRODUCTEN.
OPTIONAL DISHES CAN BE ADJUSTED WITH SEASONAL PRODUCTS



