ANDERMANSKEUKEN

LUNCH - PRIVATE DINING - CATERING

MENU 11
Koubp BUFFET! COLD BUFFET

A 39,50 EURO

AARDAPPELSALADE VAN ROSEVAL AARDAPPEL.
POTATO SALAD

TOMAAT, BURRATA EN VERSE PESTO
TOMATO, BURRATA AND HOMEMADE PESTO

GEMENGDE SALADE MET VERSE RUCOLA DRESSING
MIXED SALAD WITH FRESH ARUGULA DRESSING

PASTASALADE MET BOSPADDENSTOELEN
PASTA SALAD WITH MUSHROOMS

GEGRILDE GROENTES MET SALSA VERDE
GRILLED VEGETABLES WITH SALSA VERDE

VITELLO TONNATO (GEBRADEN KALFSMUIS, TONIJN MAYONAISE, RUCOLA SLA
EN ITALIAANSE KAAS)
VITELLO TONNATO (ROASTED CALF MOUSE, TUNA MAYONAISE, ARUGULA SALAD AND
ITALIAN CHEESE)

VIS SCHOTEL (GEROOKTE ZALM - MAKREEL EN HOLLANDSE GARNALEN)
FISH PLATTER (SMOKED SALMON, MACKEREL AND DUTCH SHRIMPS)

VLEES SCHOTEL (DIVERSEN GESNEDEN VLEESWAREN)
MEAT PLATTER (DIFFERENT TYPES OF CHARCUTERIES)

WARM GEBRADEN BAVETTE (TER PLEKKE GETRANCHEERD)
WARM ROASTED BAVETTE

BROOD MET GEZOUTEN BOTER.
BREAD WITH SALTED BUTTER

VERS FRUITSALADE
FRESH FRUIT SALAD

DIVERSEN SAUSEN
DIFFERENT TYPES OF SAUCE

EVENTUEEL KUNNEN GERECHTEN WORDEN AANGEPAST MET SEIZOENSGEBONDEN
PRODUCTEN.
OPTIONAL DISHES CAN BE ADJUSTED WITH SEASONAL PRODUCTS



